	附件：

                     食堂安全检查评估表


	1
	食堂安全制度建设和落实情况。
	  好    尚可    欠缺

	2
	安全工作台账建设情况。
	  好    尚可    欠缺

	3
	消防设施检查登记情况.
	  完整    不完整

	4
	有无阻塞、封堵消防设施情况，安全出口是否畅通无阻。
	  有    无

	5
	定期进行消防知识培训，定期检查记录。
	  有    欠缺     无

	6
	是否有擅自改变建筑使用功能情况。
	有    无

	7
	食堂工作人员对消防知识的掌握情况。
	  好    尚可   

	8
	食堂操作间是否有擅自改变建筑使用功能情况。
	  有    无

	9
	液化气钢瓶集中按标准存放，专人负责检查记录。
	  好    尚可    欠缺

	10
	定期清洗油烟排风管道，定期检查燃气皮管的使用情况。
	  好    尚可    欠缺

	11
	电器线路规范，加工、烹调食品使用电器、电热、电加热器安全。
	  规范    不规范

	12
	操作使用食品加工机械时，零部件安装是否坚固，机器是否完好情况。
	  好    尚可    欠缺

	13
	食堂工作人员操作规程是否熟练。如：食堂灶台人员把油下锅后，严禁擅离灶台；有急事需离开，必须关闭鼓风机，油温下降时才能离开，防止热油燃烧引起火灾；每天营业结束后要检查炉灶是否灭火，水、电、煤气是否关闭等等。
	  好    尚可    欠缺


